Viikinkiravintola Haraldin matkassa purjehditte rennossa
tuulessa pohjoismaiseen ruokakulttuuriin, jossa on helppo 16ysati
kravattia ja rentoutua.

Alkumaljat kannattaa tilata ennakkoon, jotta ne on valmiina kun
saavutte.

Maistuisiko ryhmille jompikumpi niisti?

VIIKINKIEN MALJANNOSTO 7,50 €
Klassinen aperitiivi, jonka tarjoilija nostattaa viikinkityyliin.
Alkoholiton versio 4,80€

HARALDIN GT 10,50€

GinTonic norjalaisella premium ginilla ja laatu tonicilla, joukossa

hentunen tyrnilik6oria.

Valitse yksi menu ryhmillesi alla olevista vaihtoehdoista




Kun haluatte tarjota vieraillenne parasta, timé kolmen ruokalajin ja n. 40
maun kokonaisuus on valintanne. Kestit tarjoillaan kilvilta, joista
jokainen poimii itselleen herkkuja. T4ma on kuin seisovapdyti, joka
kannetaan eteesi.

Alkukilpi
Kisin kuorittuja rapuja, tyrnipontikkamarinoitua kylmasavulohta, tervasilakkaa,
majavasalamia seka saksanhirvenpaistia. Kullas Gardin saaristolaisleipaa |
pataleipaa seka hirvimoussea, tillimoussea ja sienisalaattia. Herkkujuustolan
villiyrttijuuston vierelld salaattia ja metsamarjavinegretted, holskykurkkuj
friteerattuja mustia linssejd, tomaatti-basilikasalsaa ja pikkeloitya punasipulia.

Paikilpi
Ylikypsaa harianrintaa, savulammasmakkaraa, karamellisoitua porsaan kylkea |
pariloitua broilerinrintaa. Lisaksi lamminta terva-bbq-kastia ja yhden tihden
pippurikastia, kermaperunaa, viikinkien kilpiperunaa sekd hunajajuureksia ja
raparperihilloketta.

Jalkikilpi
Skyr-valkosuklaamoussella kuorrutettua suklaakakkua, lettuja ja marjarouhetta,
omenahyvettd ja omenaviinisiirappia, mustikka-kardemummajiiteloa,
mustaherukkasorbettia, Haraldin perinteistd tervajaatel6a, mansikkahilloa,
nougatmoussea sekd paahdettua marenkia.

Menun hinta:
71,75€/h16 2-19 hl6 ryhmi
68,20€/hl16 yli 20 hl6 ryhma

Isoruokainenkaan ei timéin jilkeen haaveile nakkikioskista &

Kasvissy6jille valmistetaan eri menu.




HOVIVAEN MENU (minimi 10 hig)

Helppo valinta isannalle, vieraat voivat valita mieleisensa naista.
Voidaan muokata gluteenittomaksi ja laktoosittomaksi vaikka paikanpaillikin

ALKURUOKA:
SIENIKEITTO TAI JUUSTOSALAATTI

Kermainen kanttarellikeitto Vehrei salaatti villiyrttijuustolla

PAARUOKAVAIHTOEHDOT:
HARKA
Viipaloitua Black Angus -hirin petit tenderii ja valkosipulivoisulaa, Viisauden viinikastia, viikinkien kilpiperunaa,
hunajajuureksia sekd parmesaani-sinappimajoneesia ja pikkelityd punasipulia.
okok

KALA

Paistettua nieridi ja kisin kuorittuja rapuja seka tilliéljya, Viisauden valkoviinikastia, artisokka-perunamuusia ja

kasvispaistosta.
ok

KASVIS (saatavana vegaanina)
Kasvispihvejd ja pariloitua vuohenjuustoa, tomaatti-salviakastia, viikinkien kilpiperunaa sekd pikkelityd punasipulia ja
kasvispaistosta.

JALKIRUOKA:
SUKLAAKAKKU

Skyr-valkosuklaamoussella koristettua suklaakakkua, vadelmakastiketta ja marjarouhetta.
otk

Menun hinta 10-49hl6 ryhmille 47,80€/hl6

Lisdvaihtoehdot pidiruokiin:
PORO +12€ (L;G) (eli koko menu poropairuoalla 59,80€)
Pariloitua poron sisifileetd, karpalo-voikastia, mustajuuri-perunakakkua ja sienisalaattia, hunajajuureksia seka
tervapuolukkaa.

NAUDAN SISAFILE PIHVI +10€ (L,G) (eli koko menu tilld piiruoalla 57,80€)
Yrttivoilla koristettua naudan siséfileetd, yhden tihden pippurikastia, mustajuuri-perunakakkua ja
savupekonia seki hunajajuureksia.

Pyydettiessi koko menu saatavana vegaanisena
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TUTTUJEN MAKUJEN-MENU winimi 10 i)
Menu sopii my6s hieman kiireisemmille ryhmille, arvio ruokailuajalle on

1-2h piivistd ja ryhmin koosta riippuen.
Voidaan muokata gluteenittomaksi ja laktoosittomaksi vaikka paikanpaillikin

ALKUSALAATTI
Keisarin kastissa pyOraytettya salaattia, tomaatti-basilikasalsaa, holskykurkkuja
sekd parmesaania

KFokKRK

PAARUOKAVAIHTOEHDOT:
BROILERI
Pariloitua broilerinrintaa ja paistettua vuohenjuustoa, Viisauden viini -kastia,
vitkinkien kilpiperunaa, hunajajuureksia seka raparperihilloketta.
ook
LIHA
Ylikypsad harinrintaa ja karamellisoitua porsaankylked, limminta terva-bbg-
kastia, kermaperunaa, hunajajuureksia ja pikkeloitya punasipulia.
ook
KASVIS (saatavana vegaanina)
Kasvispihveja ja pariloitua vuohenjuustoa, tomaatti-salviakastia, viikinkien
kilpiperunaa seka pikkeldityd punasipulia ja kasvispaistosta.

Menun hinta 10-49 hl6 ryhmille 32,80€/hl6 (kaksi ruokalajia)

Maistuuko vieli jalkiruoka?
min 10 hengen ryhmiille:

PALLO TALON ERIKOISJAATELOA (1.G) ja KAHVI/TEE + 6,20€
*okesk

PIENI TYRNILEIVOS JA KAHVI/TEE +7,20€ (VL)
Nougat-pahkindmoussella tiytetty tyrnileivos marjarouheella koristettuna.




KERAA OMA MENU:

(ndma ovat niitd A la Carte annoksiamme, jotka valmistuvat ryhmille kohtuullisessa ajassa)

ALKUHYVAT
VERAJAN VARTIJAN ALKUSALAATTI (VE,G)7,90€
Salaattia, holskykurkkuja, friteerattuja mustia linsseji, tomaatti-basilikasalsaa ja pikkel6ityd punasipulia
metsimarjavinegreten kera.

MYRSKYLUODON ALKUHYVA (L) 12,60€
Tyrnipontikkamarinoitua kylmdsavulohta ja kisin kuorittuja rapuja holskykurkkuja ja Kullas Gardin
saaristolaisleipda tillimoussella koristettuna.

PAAHYVAT

HALVDAN MUSTAN HARAN SISAFILEETA (L,G) 36,20€
Yrttivoilla koristettua hirin sisifileetd, yhden tihden pippurikastia, mustajuuri-perunakakkua ja savupekonia
sekd hunajajuureksia.

TALKOOPANNU (G) 26,90€
Ylikypsdd hiranrintaa, savulammasmakkaraa, karamellisoitua porsaankylked, limminti terva-bbg-kastia,
kermaperunaa, hunajajuureksia ja pikkel6ityd punasipulia.

POHJOLAN POROA (L,G) 42,90€
Pariloitua poron sisifileetd, karpalo-voikastia, mustajuuri-perunakakkua ja sienisalaattia, hunajajuureksia seki
tervapuolukkaa.

VALKYYRIOIDEN VUOHEN]JUUSTOBROILERI (L,G) 23,90€
Pariloitua broilerinrintaa ja paistettua vuohenjuustoa, Viisauden viini -kastia, viikinkien kilpiperunaa,
hunajajuureksia sekd raparperihilloketta.

PUNATUKAN KASVISPIHVIT (L,G) 27,90€
Kasvispihveji ja pariloitua vuohenjuustoa, tomaatti-salviakastia, viikinkien kilpiperunaa seki pikkeloitya
punasipulia ja kasvispaistosta. Saatavana my0s vegaanisena!

JALKIHYVAT

HELGAN SUKLAAKAKKU (L,G) 13,90€
Skyr-valkosuklaamoussella koristettua suklaakakkua, mustaherukkasorbettia, vadelmakastiketta ja
marjarouhetta.

HARALDIN TERVAINEN (L,G) 10,40€
Haraldin kaikkien aikojen klassikko: tervajaitel6d seka tervattua puolukkaa.

ITRIEN NEIDON TYRNILEIVOKSET VL 12,40 €
Nougat-piahkinimoussella tiytetyt tyrnileivokset marengilla ja marjarouheella koristettuna.




Juomat voi mainiosti tilata paikan pailldkin.
Ennakkoinfolla vain osaamme paremmin varautua ja tilaisuutesi sujuu
mukavammin.

Eli anna hieman vinkkii onko rajoituksia vai saako kaikkea tarjota?
Alla pari ”’juomapaketti” ideaa.

SVEN SIMASUUN PAKETTI, eli vapaa kaato (hinta kulutuksen mukaan)
Alkumaljana Viikinkien maljannosto

Ruokailun ajan: Viini, olut, siideri, lonkero ja tietysti alkoholittomat juomat kulutuksen mukaan
Vilisnapsi

Kahvin kera avec: Meukow V.S.0.P. konjakki tai Bailey’s kermalik661i

HELGA HARKITSEVAN PAKETTI, eli rajattu kulutus (hinta n. 8-19€/hl6, riippuen minki juoman kukin

valitsee)
2 kaatoa mietoja alkoholijuomia (Talon viini, talon olut, siideri) tai alkoholiton juoma

Laskutamme vain toteutuneen juomamairin.







